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Unsere Auffassung von einer
nachhaltigen Qualitatssicherung

Die Schiler sind unser Mittelpunkt

- Uberzeugende Qualitat durch frisch zubereitete Produkte

- hohe Zufriedenheit der Gaste, durch flexible Speisengestaltung

- geplante Aktionswochen, abgestimmt mit den Schulleitungen

- Vorhabenwochen, kompatibel mit den Speisenplénen

- enge Zusammenarbeit mit den Schilern, Eltern und Schulleitungen ist
fur uns selbstverstandlich

- schilerorientierte Gerichte, in Form eines Buffets, mit verschiedenen
Beilagen zur Auswabhl

Regionalitat

- inuns wird grofRes Vertrauen gesetzt
- wir achten auf Frische und Qualitéat von regionalen Handlern oder
Landwirten

Die Schiuler sind Programm

- Essenswiinsche werden in die Speisepléane involviert
- alle Mensagaste durfen loben und auch tadeln
(Beschwerdemanagement)

Ausgewogene Ernahrung

- Téaglich wechselndes Mittagsangebot

- die Speiseplane werden an die DGE- Qualitatsstandarts angelehnt

- Etwa 2x wdchentlich eine Fleisch- oder Fischkomponente

- Fleisch, oder Fischgerichte werden, vor Ort, frisch zubereitet

- Zubereitung von frischen Suppen und Saucen

- gesunde Komponenten taglich frisch zubereitet

- reichhaltige und abwechslungsreiche Salatbar, welche taglich frisch
produziert wird
(sofern vorhanden, sonst alternative Losungsmaoglichkeiten flr
Salatangebot)

- wechselnde Dessertvariationen



